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l , . Grupo de Investigacion ALIMNOVA, Facultad de Farmacia Universidad Complutense de Madrid. ¥ ' sierra /
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E—Xt ra 3 58 u Dra. Esperanza Torija Isasa. Facultad de Farmacia Universidad Complutense de Madrid. ﬁkgh‘}g .
Dra. M2 Cruz Matallana. Facultad de Farmacia Universidad Complutense de Madrid. - =
Dra. Virginia Fernandez. Facultad de Farmacia Universidad Complutense de Madrid.
D. Jesus Sutil. Consejo Regulador Denominacion de Origen Sierra Magina.
PROGRAMA 11:30 h. Pausa — cafe. 16:30 h. “La Denominacion de

9:30 h. Recepcion de alumnos y entrega de
documentacion.

10:00 h. Inauguracion

Decana de la Facultad de Farmacia.

Representante de la Diputacion de Jaén.

Dra. M* Cruz Matallana Gonzalez. Profa. Titular Dpto.
Nutricion y Ciencia de los Alimentos. Facultad de
Farmacia. UCM. Grupo de Investigacion ALIMNOVA.
D. Jesus Sutil Garcia. Gerente Consejo Regulador de la
Denominacion de Origen Sierra Magina.

Conferencias
10:15 h. “El aceite de oliva en algunos textos clasicos”.
Dra. Esperanza Torija Isasa, Catedratica de Nutricion y
Bromatologia.

10:45 h. “Desde el olivo al aceite, cultivo, variedades,
produccion y caracteristicas de los aceites de oliva”.

Dr. José Maria Penco, Director Técnico de la Asociacion
Espafiola Municipios del Olivo.

11:45 h. “Una aproximacion al mundo del
Jjamon 100% ibérico. Calidad, Origen y Salud”.
D. Juan Luis Ortiz, Director Técnico del Consejo
Regulador de la Denominaciéon de Origen
Protegida Los Pedroches.

12:30 h. “Propiedades saludables de los aceites
de oliva virgen extra”. Dr. Jesus Rodriguez
Huertas, Director del Instituto de Ciencia y
Tecnologia de los Alimentos, Universidad de
Granada.

13:15 h. “Introduccion teorica a la cata de
aceites de oliva: el analisis sensorial”.
Dra. V. Fernandez-Ruiz. Profa.
Universidad Complutense de Madrid.

Titular.

13:30 h. “Sesion prdctica de cata de aceites de
oliva”. Dra. Virginia Fernandez-Ruiz. Profa.
Titular. Universidad Complutense de Madrid y
D. Jests Sutil, C.R. Denominacion de Origen.
Sierra Magina.

Origen como figura de calidad y
diferenciacion. El caso de la DO
Sierra Magina”.
D. Jests Sutil.
Sierra Mégina.

Gerente C.R.D.O.

17:30 h. Clausura.

Inscripciones

Se podran inscribir en
denominacion(@sierrramagina.org
y online a través de
https://sierramagina.org/presentacio
njornadascomplutense23/
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